





JUL PA ATLANTIC
HOTEL

Hva som defineres som julemat er kulturelt betinget og avhenger av
bade geografi og tradisjoner

Vart utvalg pa julemenyer gir deg som kunde smaken av jul uansett
storrelse pa menyer, pa buffet eller for en 3 retter.

Vi gnsker deg og ditt firma velkommen til oss.



JULEBUFFET « GRAND ATLANTIC»

Vi har dedikerte kokker som s@rger for den gode julematen og vare medarbeidere vil gjore sitt ytterste for at
dere skal fa en flott opplevelse.

November og desember:

NOK 1245 PER PERSON

*  Gronn salat,Waldorfsalat, Potetsalat

* Utvalg av sild, 3 typer

»  Spekeskinkeplatte med spekeskinke, coppaskinke, julesylte, spekepglse og fenalar

* Platte med rokt laks, eggerore og sennepsvinaigrette

* Lettrokt andebryst med tyttebzr, jordskokkpure og chips

* Tre typer dressinger

* Bred og smer

* Juleribbe, redkal, surkal, mandelpotet, julepglse, medisterkake tyttebaer og julesaus

* Pinnekjott, kalrabistappe, julepglse, mandelpotet og pinnefett

*  Vegansk nottesteik

* Karamellpudding med karamellsaus

e Julekaker

*  Ostekake med smak av “jul”

* Riskrem

*  Multekrem

* Kransekake

*  Osteplatte med Fonix, Grotteost, Jerost, plommemarmelade, honning, valngtter
og knekkebrod

Tillegg per person; Kalkunfilet - Kr 95,- Bakt torsk, Ertestuing og Baconsmer - kr 105,- Kransekake - kr 55,-

Buffet for minimum 40 personer









JULEBUFFET ATLANTIC

Vi har dedikerte kokker som s@rger for den gode julematen og vare medarbeidere vil gjare sitt ytterste for at
dere skal fa en flott opplevelse.

November og desember:

NOK 995 PER PERSON

* Grgnn salat,Waldorfsalat, Potetsalat

»  Spekeskinkeplatte med spekeskinke, coppaskinke, julesylte, spekepglse og fenalar

* Platte med rokt laks, eggerere og sennepsvinaigrette

* Utvalg av sild, 2 typer

* Bred og smer

* Juleribbe, redkal, surkal, mandelpotet, julepalse, medisterkake, tyttebaer og julesaus

* Pinnekjatt, kalrabistappe, julepglse, mandelpotet og pinnefett

*  Vegansk ngttesteik

* Karamellpudding med karamellsaus

* Julekaker

* Riskrem

*  Multekrem

* Osteplatte med Fenix, Grotteost, Jerost, plommemarmelade, honning, valngtter
og knekkebrad

Buffet for minimum 40 personer






JULEBUFFET JULEKOS

Vi har dedikerte kokker som s@rger for den gode julematen og vare medarbeidere vil gjare sitt ytterste for at
dere skal fa en flott opplevelse.

November og desember:

NOK 945 PER PERSON

* Grgnn salat,Waldorfsalat, Potetsalat

»  Spekeskinkeplatte med spekeskinke, coppaskinke, julesylte, spekepglse og fenalar
* Bred og smer

* Juleribbe, redkal, surkal, mandelpotet, julepglse, medisterkake og julesaus

* Vegansk ngttesteik

* Karamellpudding med karamellsaus

* Julekaker

* Riskrem

*  Multekrem

Buffet for minimum 40 personer






Menyvalg

Juletorsk, 3-retters meny - kr 845,-

- Lettrokt andebryst med tyttebzer, jordskokkpure og chips

- Juletorsk med ertepure, sauterte gr@nnsaker, mandelpotet og
baconsmer

- Riskrem med barsaus, mandler og fryseterket bringebaer

Pinnekjott, 3-retters meny - kr 895,-

- Rkt laks med dressing av creme fraiche, fennikel og eple crudite
- Pinnekjott med kalrabistappe, mandelpotet og pinnefett

- Riskrem med barsaus, mandler og fryseterket bringebaer

Juleribbe, 3-retters meny - kr 895,-

- Rkt laks med dressing av creme fraiche, fennikel og eple crudite
- Juleribbe med rgdkal, surkal, mandelpotet, julepglse, medisterkake,
tyttebar og julesaus

- Riskrem med barsaus, mandler og fryseterket bringebaer

Juletallerken, 3-retters meny - kr 945,-

- Rokt laks med dressing av créme fraiche, fennikel og eple crudite
- Juleribbe, redkal, surkal, julepglse og medisterkake

- Pinnekjatt, kalrabi, mandelpotet, julesaus, tyttebaer og pinnefett

- Riskrem med barsaus, mandler og frysetorket bringebaer

Samme meny ma velges til hele gruppe



Dersom dere gnsker a tilby overnatting til deres gjester kan vi tilby en
overnattingspris a 1350,- per enkeltrom og 1450,- per dobbeltrom.
Prisen inkluderer frokost.

Tilbudet gjelder ved ledig kapasitet.

T: +47
e



