
DINNER MENUS Starters  

BURRATA possib le          19 

Cecina de Leon | pomodoro tomato | capers | shallot | lime | basil 

FLORETTE GOAT CHEESE         18 

fresh figs | pecan nuts | spiced cake crumble | balsamic vinegar 

CLUB SANDWICH           18 

chicken | bacon | tomato | egg | little gem lettuce | on white or brown farmer’s bread 

add steakhouse fries +5    add sweet potato fries +6 

CAESAR SALAD          15   

little gem | egg | anchovies | Parmesan | croutons | anchovies dressing | capers | pine nuts 

add chicken +6   add smoked salmon +9    

ROASTED POTATO-GARLIC SOUP       11 

crouton 

SOUP OF THE DAY                 9 

daily changing soup of the chef 

Main  courses   

GRILLED SIRLOIN STEAK (200gr)       39 

celeriac puree | broccolette | pont neuf potato | roasted garlic gravy 

TUNA MARMITAKO            30 

Opperdoezer potato | piment pepper | bell pepper | lime | tapioca cracker 

CHICKEN BROCHETTE         26 

peanut sauce | sweet-sour pickled vegetables | prawn cracker | steakhouse fries 

TRUFFLE POLENTA          22    

browned cauliflower and oyster mushroom | green pea pesto | Parmesan cheese 

BEEF BURGER             17 

CHICKEN BURGER            16 

CARROT-BEETROOT BURGER          15   

grilled | roasted brioche bun | lettuce | tomato-cucumber-onion salsa   

Extra toppings: blue cheese | cheddar | bacon | chili flakes   +2 each 

  

CHEESE PLATTER                 14 

selection of three cheeses | tomato jam | fig bread | walnuts 

STEWED PEAR CRUMBLE                  12 

Blue Stilton | balsamic syrup 

VANILLA PANNA COTTA              9 

vanilla ice cream | chocolate-Amaretto sauce | hazelnut crunch | exotic crumble 

 

 

Dessert  

Some of our dishes could contain allergens or additives. Please ask our team and we’ll be happy to explain. 
The kitchen is open until 10:30 PM 

SWEET POTATO FRIES   6  

STEAKHOUSE FRIES       5 

 

Side dishes 

VEGETABLES TRAY BAKE      6 

GREEN SALAD                      5 

        

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Voorgerechten  

BURRATA  mogel i jk          19 

Cecina de Leon | pomodori tomaat | kappertjes | sjalot | limoen | basilicum 

FLORETTE GEITENKAAS              18 

verse vijgen | pecan noten | ontbijtkoekkruim | aceto balsamico 

CLUB SANDWICH         18   

kip | spek | tomaat | ei | baby gem | op wit of bruin oerbrood   

met steakhouse friet +5   met zoete aardappel friet +6   

CAESAR SALADE          15      

little gem | ei | ansjovis | Parmezaan | croutons | ansjovisdressing | kappertjes | pijnboompitten 

met kip +6  met gerookte zalm +9    

GEPOFTE AARDAPPEL-KNOFLOOK SOEP        11 

crouton 

SOEP VAN DE DAG                              9 

dagelijks wisselende soep van de chef 

Hoofdgerechten  

GEGRILDE ENTRECÔTE (200gr)         39 

knolselderijpurree | bimi | pont neuf aardappel | gepofte knoflookjus 

TONIJN MARMITAKO          30 

Opperdoezer aardappel | piment | paprika | limoen | tapioca kroepoek 

KIPSATÉ           26 

pindasaus | zoetzuur | kroepoek | friet 

TRUFFELPOLENTA            22     

gebruneerde bloemkool en oesterzwam | doperwtenpesto | Parmezaanse kaas 

RUNDERBURGER            17 

KIPBURGER           16 

WORTEL-RODE BIET BURGER         15  

gegrild | geroosterde brioche bol | sla | tomaat-komkommer-ui salsa 

Extra toppings: blauwe kaas | cheddar | spek | chilivlokken      +2 p.s. 

 

 

Sommige gerechten kunnen allergenen of toevoegingen bevatten. Vraag gerust om uitleg aan ons team. 
De keuken is geopend tot 22:30 uur 

KAASPLATEAU             14 

Selectie van drie kazen | tomatenjam | vijgenbrood | walnoten 

STOOFPERENKRUIMEL            12 

Blue Stilton | aceto balsamicosiroop  

VANILLE PANNA COTTA           9 

vanilleroomijs | chocolade-Amaretosaus | hazelnotencrunch | kruim van exotisch fruit 

Bijgerechten 

BAKPLAAT GROENTEN        6  

GROENE SALADE                 5 
       

Dessert  

ZOETE AARDAPPELFRIET    6  

FRIET                           5 
 


