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Eure Hochzeit ist bei uns in den besten 
Händen. 

Wir sind von der Planung bis zur 
Durchführung für Euch da, haben
jede Menge Erfahrungen und Ideen
für Euren besonderen Tag. Unser 
motiviertes Team und die junge frische 
Küche lassen keine Wünsche offen.

Unser Hotel ist nicht nur eine Location, in der Ihr feiert, sondern auch ein besonderer Ort 
voller Herzlichkeit und Wärme, an dem Ihr Eure ganz persönliche Feier gestalten könnt.

Wir bieten Euch gleich zwei wunderschöne Locations zum Feiern: das moderne Restaurant 
GINGER. in Kombination mit der GINGER.Bar sowie den großzügigen Phoenix-Ballsaal.

Auch freie Trauungen, zum Beispiel auf unserer schönen, sonnigen Terrasse sind als
Sommerhochzeit bei uns möglich.

DER PERFEKTE ORT FÜR VERLIEBTE!

IHR SAGT JA, WIR KÜMMERN UNS UM DEN REST!
ZWEI VERSCHIEDENE HOCHZEITSLOCATIONS

WARTEN AUF EUCH.



Die stylische Kombination GINGER. Restaurant & Bar gibt die Atmosphäre 
Eurer modernen Hochzeit wieder. Festlich eingedeckt von Euch individuell
dekoriert wird das Restaurant GINGER. zu Eurer exklusiven Dinnerlocation, 
die Ihr mit der GINGER.Bar zum Tanzen & Feiern erweitern könnt.

Die Bar ist ein echtes Highlight sowohl für den Empfang als auch im späteren 
Verlauf des Abends. Auch die Terrasse vor dem Restaurant bietet zahlreiche 
mögliche Empfangsszenarien – von Sommer bis Winter. Bei uns bekommt Ihr 
das Rund-um-Sorglos-Paket für Eure Traumhochzeit.

GINGER. 
RESTAURANT & BAR

Raumgröße:		 500 m²
Kapazität: 		  80 bis 110 Personen
Mindestumsatz:	 € 7.500,-
Ausstattung: 	 modern möbliert, weiße Tischdecken, 
			   Servietten, Kerzen & Kerzenständer,
			   Tageslicht, bodentiefe Fenster, ohne
			   Veranstaltungstechnik



Wie eine weiße Leinwand lässt sich unser Festsaal (die Räume Phönix 1-5)  
durch Eure Ideen und Vorstellungen zu einem Bild von der perfekten
Hochzeitslocation „bemalen“. Eurer Fantasie sind keine Grenzen gesetzt.

Im Festsaal seid Ihr ganz flexibel und könnt von runden Tischen, lange
Tafeln bis zu Stehtischbrücken alles platzieren. Entscheidet Euch für eine 
Tanzfläche, Bühne oder eine schlichte Bestuhlung, dekoriert was das Zeug 
hält alles in pink oder blau – oder welche ist Eure Lieblingsfarbe?

Feiert Eure Liebe, das Leben, Eure Familie und Gäste bis in die Nacht.

PHOENIX FESTSAAL
UNSER VERWANDLUNGSKÜNSTLER

Raumgröße:		 Von 80 m² bis 554 m²
Kapazität: 		  50 bis 300 Personen
Ausstattung: 	 runde Tische, weiße Tischdecken, Servietten, Kerzen
			   und Kerzenständer oder individuelles Mobiliar 
			   (dazubuchbar), Tageslicht, bodentiefe
			   Fenster, Beamer & Leinwand
Servicepauschale:	 350€ (Raumvorbereitung, Bestuhlung etc.)



SO SCHMECKT
LIEBE ...

Unser Küchenteam mit seiner 
jahrelangen Erfahrung  & frischen 
Ideen ist für Euch da und freut 
sich, Euren schönsten Tag mit 
Euch zu gestalten.

Bei einem Probeessen können 
wir letzte Details und besondere 
Finessen abstimmen!

Die Erwartungen Eurer Gäste zu  
übertreffen, ist unser Ziel.



MENÜ 2
VORSPEISE

Rinder Carpaccio | Limonenvinaigrette
Rucolasalat | gehobelter Parmesan

SUPPE
Blumenkohlcremesuppe | Speckschaum

ZWISCHENGANG
Gebratener Zander | geschmorte Gurke

getrüffeltes Kartoffelpüree

HAUPTGANG
Tranchierte Maishähnchenbrust | Barolo-
jus | zweierlei Karotte | Kräuterkrusteln

DESSERT
Buttermilchmousse | Sauerkirschparfait

3-Gänge-Menü 38,00 € 
4-Gänge-Menü 45,00 € 

MENÜ 1
VORSPEISE

Sommerliche Salatvariation | Himbeervi-
naigrette | italienischer Landschinken

SUPPE
Weiße Tomatensuppe | Basilikumespuma

ZWISCHENGANG
Atlantik Meerbarbe | Orangenrisotto | 

marinierte Wildkräuter

HAUPTGANG
Saltimbocca vom Schweinefilet | Port-
weinjus | mediterranes Gemüse | Ros-

marinkartoffeln 

DESSERT
Crème Brûlée | Waldbeerensorbet

3-Gänge-Menü 38,00 € 
4-Gänge-Menü 45,00 € 
5- Gänge-Menü 53,00 € 

MENÜ 3
VORSPEISE

Vitello Tonnato | Kapern |
Wildkräutersalat

SUPPE
Rinderconsommé | Rosmarin-

Ziegenkäse-Tortelloni

FISCH
Loup de Mer| geschmorte Kirschtomaten

Papardelle

HAUPTGANG
Rinderfilet | rote Garnelen | Jus | 

getrüffeltes Selleriepüree | Kartoffel-
soufflé

DESSERT
Millefeuille | Quark & Himbeere

3-Gänge-Menü 46,00 € 
4-Gänge-Menü 55,00 € 
5- Gänge-Menü 63,00 € 

SPEZIALWÜNSCHE
BEI MENÜ UND 

BUFFET

Bestimmte Foodwünsche
erfüllen wir Euch von Herzen!

Auch vegane Optionen
können wir gerne individuell 

abstimmen.

Gerne beraten wir Euch 
auch zu unserem beliebten

Kindertischbüffet ab 5 Kindern

SO SCHMECKT LIEBE ... ALS MENÜ



SO SCHMECKT LIEBE ... ALS BUFFET

BUFFET 3

VORSPEISEN
Gemischte Blattsalate mit Beilagen und zweierlei

Dressing | Scampi Cocktail im Glas auf 
Eisbergsalat | Mariniertes Roastbeef unter Rucolasalat

und Parmesan | Mediterraner Nudelsalat mit 
sonnengetrockneten Tomaten

HAUPTGÄNGE
Rinderschmorbraten in Rotweinsauce | Buntes
Marktgemüse | Serviettenknödel | Gedämpftes

Rotbarschfilet in Safransauce | Hähnchenbrust auf
Paprikarahm | Frühkartoffeln mit Butter und Meersalz

DESSERTS
Schokoladenmousse mit Himbeermark | Waldbeeren-

grütze mit Vanillesauce | American Cheesecake

49,00 € pro Person

BUFFET 1

VORSPEISEN
Mozzarella mit Strauchtomate und einer Balsamico

Reduktion | Ochsenbrust | Gemüsemarinade
Gemischte Blattsalate mit Beilagen und

 zweierlei Dressing

HAUPTGÄNGE
Mini Schweinehaxen in dunkler Biersauce mit

Perlzwiebeln | Gebackene Ofenrösti | Pochiertes
Kabeljaufilet mit Möhrenlauch-Gemüse | 

Bunter Kräuterreis | Spinat Ravioli in
Rahm mit Parmesan

DESSERTS
Weißes Schokoladenmousse mit Beeren | 
Schokoladenbrownie | Bayrisch Creme

37,00 € pro Person

BUFFET 2

VORSPEISEN
Gemischte Blattsalate mit Beilagen und zweierlei 
Dressing |  Vitello Tonnato von der Pute im Glas

mit Kapern | Italienischer Landschinken mit Crostini
und Melonenschiffchen

HAUPTGÄNGE
Gebratene Dorade auf Fenchel-Dillgemüse | 

Mascarpone Perlgraupen Risotto | Rosa gebratene
Kalbskeule in Barolojus | Kartoffelgnocchi | 

mediterranes Gemüse

DESSERTS
Panna Cotta mit Mangospiegel | Erdbeermousse

weiße Schokoladensplitter | Tiramisu

45,00 € pro Person



CANAPÉS
Räucherlachs mit Honig-Dill-Senf
Französischer Brie mit Feigensenf

Pumpernickel mit Forelle & Sahne-Meerrettich
Geräucherte Entenbrust mit Preiselbeeren

Büffel-Mozzarella mit Grapefruit

4,20 € / Stück

AM SPIEß
Käsespieß (mittelalter Gouda mit Weintrauben)

Mozzarellaspieß mit Kirschtomaten
Satéspieß (Hähnchen) mit Erdnusssauce

3,50 € / Stück

IM WECKGLAS
Sommerliche Gazpacho

Weißes Tomatencremesüppchen mit einer Reduktion
Hackbällchen auf Kartoffel-Gurken-Salat

Vitello Tonnato mit frittierten Kapern

3,80 € / Stück

SO SCHMECKT LIEBE ... VORWEG UND UM MITTERNACHT

MITTERNACHSSNACK
Quiche Lorraine 

oder vegetarische Quiche 
6,00 € pro Person

Käseplatte
Käseauswahl mit Trauben und Nüssen, dazu Baguette 

11,00 € pro Person

Dortmunder Salzkuchen
Frisches Mett & Zwiebeln oder Hofkäse

6,00 € pro Person

Currywurst mit Brotauswahl 
7,00 € pro Person

Chili con oder sin Carne mit Brotauswahl 
7,00 € pro Person

Gulaschsuppe mit Baguette 
7,00 € pro Person



SO SCHMECKT LIEBE ...

UNSERE GETRÄNKEPAUSCHALEN
KLEINES GLÜCK

Empfang mit Sekt und Orangensaft
Mineralwasser (Classic/ Naturell) auf den Tischen, Coca-Cola, Cola zero, Sprite, 

Fanta, Säfte & Schorlen, 
Pils vom Fass, alkoholfreies Pils, Weizenbier, alkoholfreies Weizenbier

Hausweine (weiß/rot)
Kaffeespezialitäten und Tee

54,00 € pro Person für 8 Stunden

GROßES GLÜCK
Empfang mit Sekt und Orangensaft

Mineralwasser (Classic/ Naturell) auf den Tischen, Coca-Cola, Cola zero, Sprite, 
Fanta, Säfte & Schorlen,

Pils vom Fass, alkoholfreies Pils, Weizenbier, alkoholfreies Weizenbier
Hausweine (weiß/rot)

Aperol Spritz & Lillet Wild Berry
Kaffeespezialitäten und Tee

Ramazzotti & Grappa

79,00 € pro Person für 8 Stunden

NACHTSCHWÄRMER
Ihr feiert bei uns bis 03.00 Uhr in die Nacht. Nach Ablauf Eurer Getränkepauschale

 berechnen wir eine Servicepauschale pro angefangene Stunde von 220,00 € sowie die
Getränke nach Verbrauch.

CANDYBAR
Ab einem kleinen Aufpreis von 6,00 € pro Person bestücken wir unsere Candybar wahlweise 
auch mit Popkornmaschine ganz nach Euern Wünschen. Eine süß/salzige Überraschung für 

Eure Gäste!

TISCHWÄSCHE & HUSSEN
 

Die runden Galatische werden mit weißen Tischdecken eingedeckt und nach Wunsch mit stil-
vollen Kerzenleuchtern dekoriert. 

Gerne stellen wir Euch weiße Hussen für die Stühle zur Verfügung.
8,00 € pro Husse

FREIE TRAUUNG / TERRASSENEMPFANG
Ihr wünscht Euch eine freie Trauung oder einen Empfang auf unserer Terrasse?
Bestuhlung mit Stuhlreihen maximal 50 Personen ohne Zelt und Dekoration.

550,00€ inkl. Aufbau /Abbau/Stühle/Stuhlhussen/Reinigung



Ihr verbringt Eure Hochzeitsnacht in einem unserer schönen Zimmer, das wir  
dem Anlass entsprechend für Euch vorbereitet haben.

Am nächsten Morgen lasst Ihr bei unserem opulenten Frühstücksbuffet die 
Feier und den Abend noch einmal Revue passieren. Zum Abschluss könnt Ihr 
gerne in unserem ACTIVE CLUB mit Dortmunds größten Hotelpool so richtig 
entspannen und einen kostenfreien Late Check-Out in Anspruch nehmen.

Darüber hinaus bieten wir Euch Unterkunftsmöglichkeiten für Eure Familie 
und Freunde zu vergünstigten Preisen. 

Das Parken für Eure Gäste ist bei uns kostenfrei.
 
Getting ready package: Stylen, Vorfreude mit Drinks & Snacks individuell auf 
Euch abgestimmt. 95€ Raummiete plus Drinks & Snacks.

Motive für Eure Hochzeitsfotos? Gibt es bei uns jede Menge! Wir befinden 
uns fußläufig entfernt vom Westfalenpark und dem Signal Iduna Stadion. Der  
Rombergpark und Phoenix West sind auch nicht weit.

UNSER HOCHZEITSGESCHENK FÜR 
EUCH ...

WEITERE FEATURES ...



EMPFEHLUNGEN 
FÜR EUCH ...

Traurednerin / Planerin
4 JahresHochZeiten
Hochzeitsagentur Ines Göge
Reichshofstr. 87 | 58239 Schwerte
ines@4jahreshochzeiten.de
Mobil 01 78 723 68 85

Floristik 
Das Blumenhaus | Friso  Siliakus
Viktoriastarsse 15| 44135 Dortmund  
T: 0231 573928
www.das-blumenhaus.info

Konditorei / Hochzeitstorte
Genuss Manufaktur Edith Hecker GmbH
Gahlenfeldstraße 22 | 58313 Herdecke
Telefon: 02330 / 65 09 700
info@genuss-manufaktur-hecker.de
www.genuss-manufaktur-hecker.de

Fotograf
GREENFIELD PRODUCTIONS
Maximilian Larisch
Delpstraße 63 | 48151 Münster
Mobil 0174 33 51 322
max@greenfield-productions.com
www.greenfield-productions.com

SÄNGER
Phil Young 
Mobil 0176 84874816 
booking@philyoung.de 
Instagram: @philyoung_official
www.philyoung.de



UNSER HAUS IST EIN ORT ZUM WOHLFÜHLEN!
UNSER PERSONAL IST MIT VIEL HERZBLUT

DABEI UND FREUT SICH AUF EUCH.

WIR SIND DORTMUND, WIR SIND POTT, WIR SIND LOKALPATRIOTEN ...

... aber wir sind auch weltgewandt und -offen, ein Ort für Großstadtkinder und Abenteurer. 
Wir haben Feingefühl und Geschmack, haben das Herz am rechten Fleck und stellen uns 
ganz auf Eure Wünsche ein. In exzellenter Lage zwischen Innenstadt und Westfalenpark, 
mitten im Grünen, ist das Radisson Blu Hotel, Dortmund mit seinen großzügigen Räum-
lichkeiten der ideale Ort für Eure Hochzeit und Eure Gäste. 

EIN ORT ZUM WOHLFÜHLEN



12 Monate vorher:
•  Termin festlegen

6 Monate vorher:
•  Einladungen verschicken

2 Monate vorher:
•  Anzahl Personen
•  Menü- und Getränkeauswahl
•  Veganer / Vegetarier
•  Kindermenü
•  Zahlungsmodalitäten,
•  Zimmerkontingent abfragen 

4 Wochen vorher:
•  Detaillierte Besprechung (Empfang, Beginn

des Menüs, Beginn Tanz, Hochzeitstorte,
Tischordnung)

7 Tage vorher:
•  Verbindliche Personenanzahl 

Am Hochzeitstag:
•  Einfach feiern und glücklich sein!

WAS? WANN? WO?
EIN KLEINER
LEITFADEN ...

EURE NOTIZEN



WIR FREUEN UNS AUF EURE ANFRAGE


