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SILVESTER MENU 2025

N

Sharing-Menii
Welcome Drink
Wein, Bier, Softs

Live background D]

STEINOFENBROT
BROTAUSWAHL

DIPS
SAN ENA TZATZIKI = TIROKAFTERI wiirzige Schafskisecreme
FAV A gelbe Erbsen

KALTE & HEIRE MEZZE

GEGRILLTE JAKOBSMUSCHEL Chorta; Tomatenflocken * GEBRATENER HALLOUMI Kadayif-Teig, Chili-Honig

MYKONIAN SALAT Tomate, Gurke, Feta * TARAMA PROFITEROLE Fischrogen Dip

OFEN & GRILL PASTA
LAMMHUFTE EN PAPILLOTE Ofengemiise, Rosmarinbutter
ROASTED SEA BASS Knoblauch ‘Beurre Blanc, Avruga Kaviar

ROTE BETE RISOTTO Ziegenkise, gebackene Trauben, Haselnuss

BEILAGEN
ZERDRUCKTE ZITRONENKARTOFFELN * GEGRILLTER SPARGEL

DESSERT
WHIPPED CHEESECAKE * KUNAFE Aprikosenragout, Pistazien

CGALAKTOBUREKO Blaubeer - Espuma, Orangenbliite, Halva

222€

<

Reservierung 2 Zeitriume

18.00-19.00 Uhr
21.00-22.00 Uhr

Kinder preise

5-8Jahre 69€
9-15Jahre 111€

Die Reservierung ist erst nach Zahlungseingang bestitigt !
Alle Preise in EUR und inklusive MwSt.
Wenn Sie eine Lebensmittelallergie haben, informieren Sie uns vor der Bestellung. Informationen iiber Allergene sind verfiighar

Nur Karten und kontaklose Zahlung
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