
EVE
Christmas

185 EUR 
por persona/ per person

STARTERS MAINS DESSERTS

ENTRANTES PRINCIPALES POSTRE

Cuajada de foie y citronela 
Foie curds and citronel la 

Tartaleta de Atún Rojo de
Almadraba

Red tuna and caviar tartalet 

Ostra con granizado de
gazpacho

Oyster gazpacho granita 

Vieira con mantequil la
ahumada

Scal lop with smoked butter 

Centollo descasacaril lado
crocante marino y aire de

espirulina

Crispy shel led marine spider
crab with spirul ina air

Rodaballo a la brasa y pimientos

de piquillo 

Basque-style charcoal grilled turbot

and fried peppers 

Solomillo de vaca gallega, láminas

de trufa, pesto y gnocchis de

idiazabal

Sirloin beef, truffle slices, pesto and

Idiazabal cheese gnocchis

Música en directo
Live music

Goxua

Petit Fours

Viña Pomal Blanco Reserva
La Vicalanda Reserva

Champange Moët Imperial 

WINE PAIRING

MARIDAJENOCHEBUENA
Cena

24 DE DICIEMBRE

IVA incluido / TAX included



Dinner starts at 8.30 pm
 
Cancelation Policy:

Cancelations until 16th December will be 50% cancellation fee
Cancelations after 16th December or No show, 100% cancellation fee

CONDITIONS
Terms &

CONDICIONES
Términos y

Hora de comienzo de la cena: 20:30h
 
Politica de cancelación:

Cancelaciones hasta el 16 de Diciembre, se cobrará el 50% del total de la reserva
Cancelación después del 16 de Diciembre o no show, se cobrará el 100% del total de
la reserva

Radisson Collection Hotel, Magdalena Plaza Sevilla
Magdalena 1, 41001 Sevilla, Spain 

T: +34 955121033
sofia.pascual@radissoncollection.com

radissonhotels.com/collection


