
Hvad er Issei?

Da Sakura Maru sejlede fra Japan til Peru i 1899, havde det over 
800 passagerer. Hver og en havde de deres familie opskrifter med. 
Når de var færdige med at arbejde i sukkerrørs plantagerne, brugte 
de deres egne opskrifter, men med lokale råvarer.



Japanere og peruvianere havde begge en stor kærlighed til frisk 
fisk tilfælles.



Og det var denne kærlighed som blev selve grundstenen i Nikkei 
køkkenet. Ligesom Japanerne krydsede havet for at arbejde på 
land, ligeså blev deres mad inspireret af havet og ingredienser fra 
den Peruvianske jord.

Omakase

En kulinarisk rejse gennem vores bedste retter på menuen, valgt af 
vores køkkenchef, til at afspejle Nikkei konceptet bedst muligt.

Kort Omakase 595 DKK

Lang Omakase 695 DKK
Denne menu er designet til minimum 2 gæster. Prisen er pr. person

Lang Omakase+vin menu 1295 DKK
Denne menu er designet til minimum 2 gæster. Prisen er pr. person

If you have questions regarding allergens do not hesitate to ask us!

All prices are quoted in DKK incl. 25% tax



SNACKS

Yuca med shichimi togarashi og chili mayo 95 DKK

Patacones med salsa verde og chulpi dressing 95 DKK

Edamame med yuzu glaze og sesam 75 DKK

RAW

Cevice af helleflynder med rødløg, avocado, mango, 
chulpi majs, chili og koriander

185 DKK

Tataki af okse med wakame, forårsløg, sesam, ponzy 
dressing og kizami-emulsion

175 DKK

Tiradito af laks med aji amarillo, avocado crème, 
skalotte og koriander

175 DKK

Tiradito af østershatte med aji amarillo, avocado crème, 

skalotte og koriander

175 DKK

PLATES

Laks med miso glaze og tozazu sauce 195 DKK

Saltado af okse 195 DKK

Katsu af gris med syltet kinaradise og katsu sauce 195 DKK

Katsu af svampe med syltet kinaradise og 

katsu sauce

175 DKK

Miso cauliflower with ponzu and avocado cream 175 DKK

Kylling karaage med goma mayo, forårsløg og sesam 175 DKK

All prices are quoted in DKK incl. 25% tax Vegetarian Gluten Lactose



Grill

Striploin med anticuchera 295 DKK

Lammekrone med criolla sauce 295 DKK

Grillet blæksprutte med aji amarillo og criolla sauce 245 DKK

Kylling anticucho med aji verde 195 DKK

S ides

Cremet mos med svampe, avocado og stegte løg 165 DKK

Salat med rødløg, mix cherry, mango, koriander, 

quinoa og ponzu dressing

145 DKK

Zucchini salad with tempura crisp and cheese 145 DKK

Chaufa stegte ris 135 DKK

Grillet padron peber 95 DKK

Grillet Asparges-broccoli 90 DKK

Fladbrød med rørt smør 80 DKK

Desserts

Chokoladekage lavet med peruviansk chokolade 

med pistacieis og tørret kornblomst

130 DKK

Banan-yuzu is med marengs og granola 120 DKK

Suspiro med lime, saltet mandel crunch og 

mango-passion sorbet

120 DKK

All prices are quoted in DKK incl. 25% tax Vegetarian Gluten Lactose


