
Nyitvatartás:
Hétfőtől péntekig
11:30-15:00 
Szombat és vasárnap
12.00-15:00
majd 16:00-21:30

Opening times:
Monday to Friday
11:30-15:00 
Saturday and Sunday
12:00-15:00
then 16:00-21:30 



Shanghai Kitchen Menu Budapest 

 Kókuszos garnélanyárs wasabi majonézzel és grapefruittal  3, 1, 11 ,10, 2 
Tiger prawn skewers with wasabi mayo and grapefruit

Csípős savanyú leves zöldségekkel, tofuval és tojással (V)  9, 1 ,12, 11
Authentical hot and sour soup with tofu and egg 

Marhahús leves (rizstésztával / udon tésztával) (1) 6, 9, 11, 
Beef soup (with rice / udon noodle )

Garnélás-zöldséges tavaszi tekercs 9, 1, 12, 11, 3
Prawn and vegetable spring rolls

Gőzgombóc csirkehúsos töltelékkel 9, 1
Steamed bun with chicken filling 

Sertéshúsos táska 9 ,1, 12
Steamed dumpling with pork meat filling 

Zöldséges tavaszi tekercs (vegan) 9, 1, 12
Vegetable spring rolls 

 

3490,-Ft

4190,-Ft

3390,-Ft

3290,-Ft 

3290,-Ft 

3290,-Ft 

3290,-Ft 

Levesek /Soups
Előételek / Starters

Főételek
Signature Dishes

Gong Bao csirke  1, 11, 6, 5
Gong Bao chicken

Gyömbéres-újhagymás csirkemell, zöldségekkel 6
Chicken Supreme with spring onion, ginger and vegetables

Pekingi kacsamell gőzölt baoval, zöldségekkel és hoisin szósszal 1, 9, 6
Duck breast “Peking style”, steamed bao, cut vegetables and hoisin sauce

Szójás párolt lazacfilé gombákkal, hagymával és gyömbérrel 9, 1, 12, 4, 6
Steamed salmon fillet with scallion and ginger 

Yu Xiang padlizsán és cukkini tofuval (V) 1, 5, 6
Yu Xiang aubergine and courgette with tofu

Angus bélszín steak szójás Shanghai glace-el (200 g) 6
Filet mignon steak with Sichuan soy glace (200 g)

Char siu style rib-eye steak (200 g) szójás BBQ szósszal 6, 10, 12
Grilled rib-eye steak with soy-BBQ sauce (200 g) 

Shanghaji stílusú sertéscsászár puffasztott quinoával 9, 12, 6, 1, 11
Sichuan style pork belly with popped quinoa 

Ötfűszeres tépett sertéshúsos szendvics,
sült krumplival, káposztasalátával 11, 6, 12, 1, 10
Five spiced pulled pork sandwich with french fries and coleslaw  

Char siu sertéstarja vadbrokkolival, szezámmal, snidlinggel 6, 10, 11, 12
Char siu pork neck with wild broccoli, chives and sesame

5490,-Ft

5990,-Ft

6790,-Ft 

7390,-Ft

5390,-Ft 

12.990,-Ft

9990,-Ft

4990,-Ft 

4990,-Ft

4790,-Ft 



Shanghai Kitchen Menu Budapest 

Pirított rizs garnélarákkal és zöldségekkel 3, 2 
Fried rice with shrimp & vegetables 

Shanghai stílusú tészta 1, 12, 9, 5, 6
Shanghai style noodle 

Párolt jázmin rizs 11
Steamed rice 

Wokban sült zöldségek 11
Wok fried vegetables 

Szecsuáni sült burgonya chilivel és újhagymával 6, 11
Sichuan fried potato with chili and spring onion 

Kis kevert saláta citrusos házi vinaigrettel 10, 9
Small mixed salad with citrus dressing and vinaigrette

Hasábburgonya
French fries

1990,-Ft 

1790,-Ft

1790,-Ft

1490,-Ft 

1490,-Ft

Köretek
Sides

Áraink forintban értendőek és az áfát tartalmazzák. A számla végösszegéhez 15% szervizdíjat számolunk fel. 

Külön fizetési szándékát kérjük előre jelezni.

1290,-Ft

1290,-Ft

Desszert
Dessert

Kókuszos tápiókapuding meggyraguval, licsi habbal (vegan) GF, DF
Coconut tapioca pudding with cherry ragout and lychi foam
 
Csokoládétorta mangókrémmel 1, 2, 7, 8
Chocolate tart with mango cream

Szezámos vörösbabos golyó ötfűszeres pácolt szilvával, sóskaramell
szószban 11, 1
Redbean ball with sesame, marinated plum, salty caramel sauce

2190,-Ft 

2690,-Ft 

1990,-Ft 



Shanghai Kitchen Menu Budapest 

1.Gluten – Glutén

2.Eggs – Tojás

3.Crustaceans – Rákfélék

4.Fish – Halfélék

5.Peanuts – Földimogyoró

6.Soya – Szója

7.Dairy – Tej / Tejtermékek

8.Nuts – Diófélék

9.Celery – Zeller

10.Mustard – Mustár

11.Sesame – Szezámmag

12.Sulfites – Kén-dioxid és szulfitok

13.Molluscs – Puhatestűek

14.Lupin – Csillagfürt

Ételallergiáját és ételintoleranciáját, kérjük, rendelés előtt jelezze kollégánknak. Felhív-
juk figyelmét arra, hogy ételeink azonos konyhai térben készülnek, ezért nyomokban, 

bármilyen allergén anyagot tartalmazhatnak.
If you have food allergies or intolerances, please let us know before ordering.

Please note that our food is prepared in the same kitchen space and may contain 

traces of allergens.

Allergének
Allergens
GF – Gluten-free / Gluténmentes
DF – Dairy-free / Tejmentes
PB – Plant-based / Növényi alapú
V – Vegetarian / Vegetáriánus

Room Service Menu
Also available in the restaurant
Sajtburger bbq majonézzel, baconnel hasábburgonyával 1, 7, 10
Cheeseburger with bbq mayo, bacon and French fries
 
Vegetariánus hamburger, hasábburgonyával (V) 1, 10 
Veggie burger with French fries 

Szezámos bundázott csirkemellcsíkok, chilis-mangós majonézzel 1, 2, 11, 10
Breaded chicken strips with sesame, chili-mango mayo

Ötfűszeres tépett sertéshúsos szendvics,
sült krumplival, káposztasalátával 11, 6, 12, 1, 10
Five spiced pulled pork sandwich with french fries and coleslaw 

Pizza margherita 1, 7 

Pizza quattro formaggi 1, 7

Pizza salami 1, 7

Spaghetti marinara 1, 9

5990,-Ft

6490,-Ft

5990,-Ft 

3990,-Ft 

6390,-Ft 

6190,-Ft 

4990,-Ft 

4990,-Ft



SOS GYERMEKFALU 
AzSOS Gyermekfalvak Magyarország körülbelül 300 gyermeket gondoz, akik

nem tudnak a biológiai családjukkal élni. Biztonságos és szeretetteljes otthont,

oktatást és támogatást kínál a személyes fejlődésükhöz. Az alapítvány a

hátrányos helyzetű családoknak és fiataloknak is segít felkészülni a független

életre és stabil jövőt építeni. 

Kérjük segítsen velünk együtt Ön is: 

Please contribute to this charitable event with us: 

A Radisson BudaPart csapata is elkötelezett, hogy segítsen azoknak a 
gyerekeknek akik a szegénység vagy szülők elvesztése miatt kerülnek be az 

SOS Gyermekfaluba. 

Minden, a Shanghai Kitchenben elfogyasztott Párolt lazacfilé illetve Angus 
bélszín steak árából 1 EUR-t adományozunk. 

 
SOS Children’s Villages Hungary cares for around 300 children who cannot 
live with their biological families. It offers them a safe and loving home, 

education, and support for their personal development. The foundation also 
helps vulnerable families and young people prepare for independent life and 

build a stable future. 

The team at Radisson BudaPart is committed to helping those children who 
end up in the SOS Children's Village due to poverty or the loss of parents. 

We will donate 1 EUR from every Steamed salmon and Filet mignon steak 
that consumed in the Shanghai Kitchen . 

 
SOS CHILDREN’S VILLAGE HUNGARY 



Shanghai Kitchen Menu Budapest 

Áraink forintban értendőek és az áfát tartalmazzák. A számla végösszegéhez 15% szervizdíjat számolunk fel. 
Külön fizetési szándékát kérjük előre jelezni.

Our prices are in HUF and include VAT. A 15% service charge will be added to the total invoice amount. 
Please indicate your intention to pay separately in advance.

Szénsavas Ital / Sparkling Soft Drink 
Coca-Cola 
Coca-Cola Zero 
Kinley Tonic 
Fanta 
Sprite 
Kinley Gyömbér/Ginger Ale 
Fever Tree Mediterranean, Rhubarb & Raspberry,
Eldelflower, Premium Tonic Water 
Red Bull 

Gyümölcslé / Juice 
Cappy Alma/ Apple 
Cappy Barack/ Peach 
Cappy Narancs/Orange 

Ásványvíz / Mineral Water 
Römerquelle Mentes / Still 
Römerquelle Savas / Sparkling 
Römerquelle Mentes / Still 
Römerquelle Savas / Sparkling 
Purezza Premium Water Mentes / Still 
Purezza Premium Water Savas / Sparkling

Limonádé / Lemonade 
Eper/Strawberry 
Málna/ Raspberry 
Bodza/Elderflower 
Mangó/Mango 
Klasszikus/Classic 
Levendulás/Lavander 

0,33l
0,33l
0,75l
0,75l
0,75l
0,75l

      0,25 l
1090,-Ft
1090,-Ft
1090,-Ft
1090,-Ft
1090,-Ft
1090,-Ft
1590,-Ft
1590.-Ft
2790,-Ft 

0,25 l
1090,-Ft
1090,-Ft
1090,-Ft

 990,-Ft
990,-Ft

2090,-Ft
2090,-Ft
1890,-Ft

1890,-Ft 

0,5 l
1840,-Ft
1840,-Ft
1840,-Ft
1840,-Ft
1840,-Ft
1840,-Ft

Üdítő italok
Soft drinks



Shanghai Kitchen Menu Budapest 

Áraink forintban értendőek és az áfát tartalmazzák. A számla végösszegéhez 15% szervizdíjat számolunk fel. 
Külön fizetési szándékát kérjük előre jelezni.

Csapolt Sör / Draft Beer 
Dreher GOLD 
Dreher Hidegkomlós 

Üveges Sör / Bottled Beer 
Pilsner Urquell 0,33 l
Heineken 0.33 l
Guinness 0,44 l
Mort Subite Kriek 0,25 l

Habzóbor/ Sparkling 
Vigna del Sole Prosecco Brut
Kreinbacher - Classic Brut 

Fehér / White 
Pátzay - Irsai Olivér 
Pálffy - BIO Olaszrizling
Carpinus – Hárslevelű dry 
Stellenrust - Chenin blanc 
Yealands Estate - Sauvignon Blanc

Rozé / Rosé 
Bodri – Rozé 
Pátzay – Premium Pinot Noir rozé 

Vörös / Red 
Jackfall – Tótágas Cuvée 
Kiss Gábor – Rouge 364 
Tóth Ferenc – Pinot Noir 
Bolyki - Bikavér 
Trapiche Broquel – Malbec 
Fekete – Shiraz Selection 
Etyeki Kúria – Soproni Merlot 

Édes / Sweet 
Serpens – Sweet 
Áts Károly – Cuvée 

2023
2022 

2017
2022
2018
2018
2022
2019
2019 

2022
2022 

Árpád pálinkák különböző ízben 
Pálinkas in different tastes, please ask you server 

 
Tokaj
Tokaj 

Szekszárd
Balaton 

Balaton
Balaton/Kál
Tokaj South
Africa New
Zeland 

 
Olaszország
Magyarország

Villány 
Villány
Eger
Eger
Argentina
Szekszárd
Sopron

100ml
2150,-Ft

100ml
1890.-Ft
 

1450,-Ft
1750,-Ft

1890,-Ft
1890,-Ft
1990,-Ft
2190,-Ft
2290,-Ft

        0,3l
1890,-Ft
1990,-Ft

1890,-Ft
1890,-Ft
1990,-Ft
2290,-Ft

7990,-Ft
9990,-Ft

10990,-Ft
10990,-Ft
11990,-Ft

13990,-Ft
15900,- Ft

750ml
15990,-Ft
17590,-Ft

10990,-Ft
11990,-Ft
11990,-Ft
12990,-Ft
13990,-Ft
14990,-Ft
15990,-Ft 

500ml
10990,-Ft
18990,-Ft

0,5l 
2290,-Ft 
2390,-Ft 

1490.-Ft
1490.-Ft

 3290,-Ft
2490,-Ft

0,04 l
3900,-Ft

Pálinka

Bor ℓ Wine

Sör ℓ Beer

2022
2022
2022
2022
2023 



Shanghai Kitchen Menu Budapest 

Gin 
Bombay Sapphire 
Akori 
Akori Cherry Blossom 
QVT /Quatre-vingt-trois/ 
Hendricks 
Tanqueray 
Bobby’s 
Malfy Rosa 

Vodka 
Pravda 
Ketel One 
Grey Goose 
Ciroc 

Tequila 
Olmeca Blanco 
Olmeca Gold 
Don Julio Reposado 

Mezcal 
SanCosme Mezcal 
Illegal Joven Mezcal 

Rum 
Bacardi Carta Blanca 
The Demon’s Share 
Bacardi 8 
Diplomatico Reserva 

Whisky 
Jack Daniel’s 
Bushmills 10y Arran 10y 
Jack Daniel’s Gentleman Jack 
Maker’s Mark 
Rittenhouse 
Suntory Toki 
Bulleit 
Teeling 
Glenmorangie 
Laphroaig 

Cognac 
Courvoisier
Henessy VS 

 0,04 l
1890,-Ft
2190,-Ft

3590,-Ft
3990,-Ft

0,04 l
1990,-Ft
2190,-Ft

4990,-Ft

0,04 l
3290,-Ft
3990,-Ft

0,04 l
1990,-Ft
2190,-Ft
2990-Ft
3190,-Ft

0,04 l
2790,-Ft
2790,-Ft
3190,-Ft

3090,-Ft
3090,-Ft
4190,-Ft

4390,-Ft
2790,-Ft
3090,-Ft
3090,-Ft
3190,-Ft

0,04 l
2390,-Ft
2390,-Ft
2390,-Ft
2990,-Ft
3290,-Ft
2490,-Ft
3490,-Ft
2790,-Ft

0,04 l
2790,-Ft
2890,-Ft 

Our prices are in HUF and include VAT. A 15% service charge will be added to the total invoice amount. 
Please indicate your intention to pay separately in advance.
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Vermouth 
MartiniReserva Special Rubino
Noilly Prat 

Likőr/Liqueur 
Maraschino
Olmeca Dark Chocolate
Campari
Aperol
Cointreau
Bailey’s
Chambord
Licor 43
Martini Bitter
Jagermeister
Disaronno
Blue Curacao
Kahlua
St Germain Eldelflower 

0,04 l
1590,-Ft
2190,-Ft
1590,-Ft
1890,-Ft
1790,-Ft
2190,-Ft
1990,-Ft
2690,-Ft
1990,-Ft
2190,-Ft
1990,-Ft
1790,-Ft
1990,-Ft
1990,-Ft

 0,04 l
1990,-Ft
1590,-Ft

 

Ristretto
Espresso
Espresso Macchiato
Double Espresso
Americano
Flatwhite
Cappuccino
Café Latte
Melange
Irish coffee 

Green Phoenix Dancong Oolong Tea
Yunnan Old Tree Black Tea
White tea square
Green Pearl
Körte & bodza / Pear & Elderflower 

1090,-Ft
1090,-Ft
1290,-Ft
1590,-Ft
1090,-Ft
1690,-Ft
1690,-Ft
1790,-Ft

1790,-Ft 
3980,-Ft

2590,-Ft
2290,-Ft
2390,-Ft
1990,-Ft
1890,-Ft

Áraink forintban értendőek és az áfát tartalmazzák. A számla végösszegéhez 15% szervizdíjat számolunk fel. 
Külön fizetési szándékát kérjük előre jelezni.

Our prices are in HUF and include VAT. A 15% service charge will be added to the total invoice amount. 
Please indicate your intention to pay separately in advance.

Kávé ℓ Coffee

Kínai teaválogatás
Chinese tea selection



Red Panda 
AkoriCherryBlossom Gin, Mancino Sakura, Martini Bitter 

Forbidden City 
JackDaniel’s,Laphroaig, Ginger Syrup, Lemon, Egg white 

Warmup Julep 
BacardiSpiced, Fresh Mint, Chcocolate Bitter, Cordial 

New Adventure 
Bacardi8,Elderflower Tonic, Fresh Mint, Angostura, Dry Blood Orange 

Lavender Spritz 
LevendulaSzirup/Lavender syrup, Lime, Menta/Mint, Cordial, Szóda/Soda 

Tropical Journey 
KetelOne,FreshKiwi, Mango puree, Coconut syrup, Mediterranean Tonic 

Summer Is Coming 
BodzaSzirup/Elderflower syrup, Menta/Mint, Cordial, Indian Tonic Water 

Fruit Bluster 
MálnaPüré/Raspberry puree,Áfonyalé/Cranberry juice,
Citromlé/Lemon juice, Rhubarb&Raspberry tonic 

4090,-Ft
 

3690,-Ft

2990,-Ft

2990,-Ft
 

3790,-Ft

 
2890,-Ft

 

2890,-Ft
 

2890,-Ft
 

Alkoholmentes Koktél / Mocktail 

Shanghai Kitchen Signature Koktél
Shanghai Kitchen Signature Cocktail

Italok
Drinks




