
FOIE GRAS DEs LANDES DATE PRESERVE 550 kcal  275.00

SAUMON FUMÉ HOUSE CURED SALMON, PETITE SALADE 425 kcal  160.00

ESCARGOT DE BOURGOGNE PARSLEY, GARLIC, LEMON 420 kcal  145.00

PRAWNS PROVENÇALS GREEN OLIVE FRICASEÉ, TOMATO 368 kcalL  325.00

CARPACCIO DE BOEUF BLACK TRUFFLE, HAZELNUT 250 kcal  160.00 

ASPERGES GRIBICHE CAPER, MUSTARD AIOLI 252 kcal  155.00

SALADE VERTE BABY ROMAINE LETTUCE, FINE HERBS, DIJON VINAIGRETTE 135 kcal  100.00   

BONE MARROW AIGRE-DOUX SWEET, SOUR SHERRY GLAZE 765 kcal  125.00 

ENTRÉES

CÔTE DE MOUTONS GRILLÉE  DOUBLE LAMB CHOPS, PERSILLADE BUTTER 688 kcal  395.00

MOUTON BOULANGER À LA RÔTI LAMB SADDLE, CUMIN, AUS JUS 419 kcal  310.00

 CÔTE DE VEAU GRILLÉE ROASTED VEAL CHOP, PERSILLADE BUTTER 688 kcal  395.00

SAUMON RATATOUILLE SEARED SALMON, EGGPLANT COMPOTE, HARISSA 449 kcal  265.00

CÔTE DE VEAU À LA CRÈME ROASTED VEAL CHOP, PORCINI CREAM SAUCE  935 kcal  395.00

FILET MIGNON À LA TRUFFLE GRILLED FILET MIGNON, SAUCE PÉRIGORD 420 kcal  450.00

STEAK FRITES AU POIVRE STRIP STEAK, BLACK PEPPER CREAM SAUCE, FRITES 650 kcal  470.00 

CÔTE DE BOEUF BLACKENED LEEKS, BÉARNAISE 1300 kcal  1200.00

POULET RÔTI POUR DEUX FRITES, SALADE VERTE 239 kcal  350.00

PLATS PRINCIPAL



C O NSU M I NG  R A W  O R  U N D E R C O O KE D  M E AT S ,  PO U LT RY,  S E A FO O D,  SH E L LF I SH  O R  E G GS  M AY 

I N C R E ASE YO U R  R I S K  O F  FO O D B O R N E  I L L N ESS ,  E S P E C I A L LY  I F  YO U  HAVE 
C E RTA I N  M E D I C A L  C O N D I T I O NS .

FRUITS DE SAISON 275 kcal  80.00 

GÂTEAU OPÉRA À LA REESE’S 198 kcal  80.00

 CHIFFON DE LIMON 345 kcal  80.00

ANANAS TARTIN 444 kcal  80.00

MOUSSE AU CHOCOLAT 900 kcal  80.00

GLACES 400 kcal OU SORBET 325 kcal AU CHOIX  80.00

DESSERTS

BOISSONS

PARISIAN LEMONADE ELDERFLOWER, CUCUMBER, LEMON  70.00

DEJA VU WATERMELON, BITTER ORANGE, LEMON 70.00

GRAPEFRUIT APERITIF GRAPEFRUIT, TARRAGON, LEMON  70.00

L’AMI OLD FASHIONED AMERICAN MALT, DATES  70.00

COFFEE CAFE ESPRESSO, DARK CHOCOLATE, DATE  70.00


