
П Р И В Е Т С Т В Е Н Н Ы Й  Н А П И Т О К /
W E L C O M E  D R I N K

Шампанское/Champagne – 150 мл/ml (2 бокала  на  чел . )

С А Л А Т / S A L A D
Сыр  Бурата  с  печеной  грушей  и  ягодным  дрессингом/  Buratta

with baked pear and berry dressing

Г О Р Я Ч И Е  З А К У С К И  /  H O T  A P P E T I Z E R S
Жульен  из  рагу  лесных  грибов  и  куриной  грудки  на  слоёном

тесте/  Julienne with wild mushroom ragout and chicken breast

on puff  pastry

О С Н О В Н О Е  Б Л Ю Д О  /  M A I N  C O U R S E
Стейк  Миньон  с  грибным  велюте ,  мини  овощами  и  соусом

бордолез  /  Mignon steak with mushroom velute,  mini vegetables

and bordeaux sauce

Д Е С Е Р Т  /  D E S S E R T

Мильфей  с  воздушным  кремом  и  свежими  ягодами/  Millefeuil

with cream and fresh berries

Н О В О Г О Д Н Е Е  М Е Н Ю
N E W  Y E A R ' S  M E N U
Ужин  «European Gala Dinner»

Н А П И Т К И  /  D R I N K S
Морс  клюквенный  /  Cranberry juice

Кофе  /  Coffee

Чай/  Tea

С Т О И М О С Т Ь  Н А  Ч Е Л О В Е К А  6 0 0 0  Р У Б  /
P R I C E  P E R  P E R S O N  6 0 0 0  R U B  



П Р И В Е Т С Т В Е Н Н Ы Й  Н А П И Т О К /
W E L C O M E  D R I N K

Шампанское/Champagne – 150 мл/ml (2 бокала  на  чел . )

С А Л А Т / S A L A D
Салат  с  подкопчённой  уткой  и  малиновой  заправкой  /  Salad

with smoked duck and raspberry dressing

Г О Р Я Ч И Е  З А К У С К И  /  H O T  A P P E T I Z E R S

Печёный  креп  на  подушке  из  белых  грибов  с  морепродуктами  /

Baked crepe on a pillow of porcini mushrooms with seafood

О С Н О В Н О Е  Б Л Ю Д О  /  M A I N  C O U R S E

Томлёный  палтус  с  маринованным  фенхелем  и  соусом  шафран  /

Stewed halibut with pickled fennel and saffron sauce

Д Е С Е Р Т  /  D E S S E R T

Десерт  Павлова  с  фруктами  /  Dessert Pavlova with fruits

Н О В О Г О Д Н Е Е  М Е Н Ю
N E W  Y E A R ' S  M E N U

Ужин   «Mediterranean Gala Dinner»

Н А П И Т К И  /  D R I N K S

Морс  клюквенный  /  Cranberry juice

Кофе  /  Coffee

Чай/  Tea

С Т О И М О С Т Ь  Н А  Ч Е Л О В Е К А  6 0 0 0  Р У Б  /
P R I C E  P E R  P E R S O N  6 0 0 0  R U B  


