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Cenare in Allegria
Was gibt es Besseres als sich mit der

Familie an einem Tisch unterschiedliche
Speisen zu teilen? Italienische Lebensfreude

und regionale Frische im Bocca Buona genießen:
Ganz wie zu Hause!

Food Sharing
(ab 4 Personen)

Antipasti alla Bocca Buona
Verschiedene hausgemachte Pasta und

Pizzen auf Ihren Geschmack abgestimmt
Dessertvariation

Acqua Aromatizzata 

€21.00 pro Person

Deklarationspflichtige Allergene• a • Gluten haltiges Getreide • b •  Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse • c • Eier und daraus 
gewonnene Erzeugnisse • d • Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse • e •  Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse  • f • Soja(bohnen) 
und daraus gewonnene Erzeugnisse • g • Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse • h • Schalenfrüchte • i • Sellerie und daraus gewonnene 
Erzeugnisse  • j • Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse  • k • Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse • l • Schwefeldioxid und Sulphite 
• m • LLupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse • n • Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Alle Preise in Euro inkl. MWSt.



antipasti

antonio`s piatti misti • a •c •i •l	           8 p. P.
Coppa & Parmaschinken, Salami Piccante mit 
gegrilltem Gemüse, gemischter Salat und Caprese 
ab 2 Personen	

caprese alla bocca buona •a• c • g• l    7/12
Frische Tomaten, Büffelmozzarella, Rucola 
und hausgemachtem Pesto

carpaccio di manzo • g			   12
Vom Rind mit Rucola und  Parmesan

bruschetta • a • c • l				   5
Mit Tomate, Knoblauch und Basilikum

caesar salad • c • d • g• j • l		  	 9
Extra gegrillte Hähnchenbrust 			   6
Extra gegrillte Lachsfiletstreifen (120g) 	 	 9

minestrone	  • a • i				    5
Klare Gemüsesuppe mit Pastina

let’s start with

le pizze Ø 28 cm 

bocca buona • a • g • l			   12
Pancetta, Büffelmozzarella, Waldpilze, Spinat	

parma • a • g • i • l			                    11
Mit Parma Schinken, Parmesan und Rucola		

tonno • a • g • l 				    10
Thunfisch, Zwiebeln, schwarze Oliven

pasqualina • a • g • i • l	 		  10
Knoblauchbutter, Creme Fraiche, 
Ziegenkäse, rote Zwiebelmarmelade

diavola •  a • g • i • l   				   9
Pikante Salami, Peperoni, geräucherter Chili		

bianca • a • c • g				    8
Pilzsauce, Rucola, Mozzarella, Pesto  

Weitere Pizzen auf Wunsch zusammenstellbar 

Über die Mittagszeit bleibt unser Pizza-Ofen kalt

le paste

pasta scampi e pomodorini•a•b•c•d•l 15/19
Frische Pasta mit Scampi, Kirschtomaten, 
Frühlingszwiebeln, Chili und Knoblauch 	 	

spaghetti carbonara • a • c • l	            11/14
Italienischer Klassiker mit Pancetta, 
Ei, Parmesan und frischen Kräutern	

al Pomodoro e mozzarella •a•c•g•i      8/12
Frische Pasta mit Tomatensauce 
und Büffelmozzarella

spaghetti al pesto basilico •a•c•g•i       7/11
Frische Spaghetti mit Basilikum-Pesto, 
Pinienkernen und Parmesan	

lasagne • a • c • g • i • l 		              	 12
Hausgemachte Lasagne		

antipasti	 			 

Zu allen Vorspeisen servieren wir frisch 
gebackene Pizza-Brötchen



dolcetti

formaggi assortiti • a • c • g	            11/16
Käseauswahl mit Grissini und Feigensenf 
für eine Person oder 2 Personen	

affogato • a • c • f • g			   7
Vanilleeis und espresso 
mit einen Shot Amaretto

tiramisu • a • c • g • l				   5
Tiramisu

panna cotta • l • g 				    5
mit Fruchtkompott

Eiscreme diverse Sorten c| g pro Kugel		  2

Chef’s favourite

mare e monti

Branzino cotto al forno • d • g • l	 29
Wolfsbarsch im Ofen gebacken

Bistecca alla Griglia • a • g • l		  23
Entrecote (200g) 
vom Grill mit Cafe de Paris    

costolette d`agnello • a • g • l		  21
Zarte Lammkoteletts vom Grill 
mit frischen Rosmarin und Knoblauch
 
filetto di salmone alla griglia •d•l•g	 18
Gegrilltes Lachsfilet  

Risotto Frutti de Mare •b • d • l • g	 18
Risotto mit Meeresfrüchten 

Pollo alla cacciatora con Polenta 
•c • g • i • l					     17
Hähnchenschenkel in Tomatensugo 
geschmort serviert mit Polenta

Unsere Grillgerichte werden mit Spinat und 
hausgemachten gestampften Kartoffeln serviert


