
 CALL & COLLECT MENU  CALL & COLLECT MENU  
 

SANDWICH 

Club sandwich | kip | bacon | tomaat | ei | little gem | op wit of bruin oerbrood 16 

               │met steakhouse friet +4  │met zoete aardappelfriet +5 
 

 

VOORGERECHTEN 

Eendenrillete | bitterbal van eendenbout | ingelegde pompoen | gegrilde little gem sla |  17 

cashewnoten crunch  

Makreel | miso bouillon | Beluga linzen | gepofte trostomaat | tempeh |  15 

gestoofde zeekraal   (     ook vegetarisch mogelijk) 

Caesar salade | little gem | ansjovis | Parmezaanse kaas | ei | croutons 12 

        │ met geroosterde kip +5 │ met tijgergarnalen +8 

Soep van de dag | dagelijks wisselende soep van de chef    8 
 

 

HOOFDGERECHTEN 

Kalfssukade | gebakken | lauwwarme koolsla | peterselie aardappeltjes | kalfsjus 26 

Zeebaars | krokant gebakken | bloemkool crème | bloemkool couscous | beurre noisette | 21 

hazelnoten | kruidenvinaigrette   

Burger; runder of kip | geroosterde brioche bol | sla | tomaten-komkommer-ui salsa | friet 19 

Extra toppings: blauwe kaas +3 | cheddar +2 | bacon +2 | chili vlokken +1 

Penne pasta | kipfilet | bospaddenstoelen | spinazie (     ook vegetarisch mogelijk) 18 

Pizza Margherita | tomaat | mozzarella | basilicum  16  

Extra toppings: peperoni | prosciutto | champignons | paprika | Parmezaan  +2 per stuk 
 

 

DESSERT 

Chocolade marquise | Bastogne koek | amarenakersen | bloedsinaasappel sorbet  9  

IJscoupe (mix & match) | 3 bollen ijs | 1 topping | slagroom   9  

IJs: vanille | chocolade | kaneel | bloedsinaasappelsorbet | mango-passievruchtsorbet    

Saus: vanille | chocolade | karamel  
 

 

* Sommige gerechten kunnen allergieën bevatten; wij lichten u deze graag toe. 

       | Vegetarisch gerecht 
 

 

 

 

 

SANDWICH 

Club sandwich | chicken | bacon | tomato | egg | little gem | on white or brown bread  16 

               │add steakhouse fries +4   │  add sweet potato fries +5 
 

 

STARTERS 

Duck rillete | “bitterbal” of duck | pickled pumpkin | grilled little gem lettuce |  17 

cashewnut crunch  

Mackerel | miso soup | Beluga lentils | roasted vine tomato | tempeh |  15 

stewed samphire    (      also vegetarian possible)  

Caesar salad | little gem | anchovies | Parmesan cheese | crispy egg | croutons |  12 

        │with roasted chicken +5 │ with tiger prawns +8    

Soup of the day | daily changing soup of the chef  8  
 

 

MAIN COURSES 

Veal brisket | pan-fried | lukewarm coleslaw | parsley potatoes | veal jus 26 

Sea bass | crispy pan-fried | cauliflower cream | cauliflower cous cous | beurre noisette |  21 

hazelnuts | herbal vinaigrette   

Burger; beef or chicken | roasted brioche bun | lettuce | tomato-cucumber-onion salsa | fries 19 

Extra toppings: blue cheese +3 |  cheddar +2 | bacon +2  | chili flakes +1  

Penne pasta | chicken fillet | forest mushrooms | spinach  (     also vegetarian possible)     18 

Pizza Margherita | tomato | mozzarella | basil  16 

Extra toppings: pepperoni | prosciutto | mushroom | bell pepper | parmesan +2 each 
 

 

DESSERT  

Chocolate marquise | ‘Bastogne’ cookie | Amarena cherries | blood orange sorbet   9 

Ice coupe (mix & match) | three scoops | one topping | whipped cream   9 

Ice: vanilla| chocolate | cinnamon | blood orange sorbet | mango-passion fruit sorbet  

Sauce: vanilla | chocolate | caramel  
 

 

* Some of our dishes contain allergens; we are more than happy to explain these. 

      | Vegetarian dish 
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