
Te l l e r      

S PAG H E T T I N I    19
Tomatensugo, Burrata, Basilikum V A G I

P U L L E D  C H I C K E N  TAC O S    18
Chipotle, Pico de Gallo, eingelegte Zwiebeln, Koriander  A B I

G R E E N  T H A I  C U R RY    32
Patagonische Shrimps, Gemüse, Quinoa-Reis ACDFGHIK 

L AC H S  F I L E T    28
Velouté, Erbsen, Bohnen, Brokkoli, Zitronen-Kartoffelpüree  AD G I L

K A L B S S T E A K  TAG L I ATA    32
Trüffelrisotto, Spargel, eingelegte Tomaten  G I

A R G E N T I N I S C H E S  S I R L O I N  S T E A K  2 5 0  G    38
Butter mit Sommerkräutern, Kartoffel Dipper, Trufflenaise, Salat  

S a l a t e  ,  G e t r e i d e  &  B ow l s      

ROT E  L I N S E N S U P P E    11
Curry, Kokosnuss, Koriander, Pita  AFG IK

C A E S A R  S A L AT    14
Gorgonzola-Dressing, Sauerteig-Croutons, Kapern, Gartenkräuter, Parmesan

ERGÄNZE Knuspriges Hähnchen +6
ERGÄNZE Patagonische Shrimps +8 V A BC G I J

Q U I N OA  B OW L    18
Mango Chili Dressing, Tomaten, Kidneybohnen, Kichererbsen, 

Rote Beete Hummus, Falafel, Granatapfel, Dukkah
ERGÄNZE Feta +3

ERGÄNZE Patagonische Garnelen +8 PB AC EFGHIK

B I RYA N I  H Ü H N C H E N  B OW L    24
Joghurt, Quinoa-Reis, geräucherte Cashews, Chili, Limette, Kräuter  

  A EFGHIK

V E G A N E S  AU B E R G I N E N  C U R RY    20
Kichererbsen, Tomaten, Quinoa-Reis, Koriander PB A EFGHIK

Bitte informieren Sie Ihren Kellner über Allergien oder Unverträglichkeiten und fragen Sie, wenn Informationen über die in unseren Gerichten verwendeten Zutaten benötigt werden.

V  Vegetarisch    PB  Vegan       
Zusatzstoffe    1  Farbstoff    2  Konservierungsmittel    3  Antioxidantien    4  Geschmacksverstärker    5  Geschwefelt    6  Geschwärzt    7  Gewachst    8  Phosphat    9  Süßstoffe und Zuckeraustauschstoffe    

10  Chinin    11  Koffein
Allergene    A  Gluten    B  Eier    C  Krustentiere    D  Fisch    E  Erdnüsse    F  Soja    G  Milchprodukte    H  Nüsse    I  Sellerie    J  Senf    K  Sesam    L  Sulfite    M  Weichtiere    N  Lupine

                                                              

Zu m  Te i l e n      

ROT E  B E T E  H U M M U S    10
Pesto, Tahina, Chili Kichererbsen, gegrillte Pita

ERGÄNZE Falafel +5 V A E GHIK

G E R Ä U C H E RT  L AC H S  C RO S T I N I    12
Honigsenf, Meerrettich, Dill  A BDE GHI J

C A R PAC C I O    14
Harissa, Pinienkerne, Cracker  A B EFHI JH

B U R R ATA    14
Gegrilltes Gemüse, Tomaten, Oliven, rotes Pesto V GHI

S ü ß e s  &  K ä s e      

N O U G AT  M O E L L E U X    11
Kekskrümel, weiße Pralinen-Eiscreme, Toffeesauce  A B E G

G R I E C H I S C H E  J O G H U RT  PA N N A  C OT TA    9
Granola, Honig, Erdbeeren V J A B E G

K Ä S E  P L AT T E    14
Allgäuer Weichkäse, Alpenkäse, Ziegenkäse, Medjool-

Datteln, Cashews, Chutney, Roggenbrot V A B E G

E I S C R E M E  &  S O R B E T    3

B u r g e r      

B R E Z E L - R I N D F L E I S C H - B U R G E R    24
Bierkäse, weiße BBQ-Soße, Tomatenkompott, knusprige 

Zwiebeln, Essiggurken, Pommes, Trüffelsauce
ERGÄNZE Knuspriger Speck +3

ERGÄNZE Zweiter Bratling +5  A B EFGHI JK

G O  V E G G I E ! 
Ersetzen Sie Ihr Eiweiß durch einen “Beyond-Burger” V 

K N U S P R I G E R  H Ü H N C H E N  B U R G E R    22
Brioche, koreanische BBQ-Sauce, Gochujang-Mayo, Salat, Kraut  A BCDFGHI JK

B e i l a g e n

K A RTO F F E L  D I P P E R , “ T RU F F L E N A I S E “    6
 V B G

S Ü S S K A RTO F F E L  P O M M E S    6
“Trufflenaise“ V B G

S A L AT, M A N G O  C H I L I  D R E S S I N G    6
 PB I J

P i z z a      

P I Z Z A  M A R G H E R I TA    14
Mozzarella, Tomatensauce, Basilikum V A E G I

P I Z Z A  S A L A M I    16
Mozzarella, Tomatensauce, Salami  A E G I

P I Z Z A  P RO S C I U T TO    16
Mozzarella, Tomatensauce, Schinken  A E G I

P I Z Z A  PATAG O N I S C H E  S H R I M P S    22
Patagonische Shrimps, Mozzarella, Spinat, Tomatensauce  AC E G I
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P l a t e s      

S PAG H E T T I N I    19
rich tomato sugo, burrata, basil V A G I

P U L L E D  C H I C K E N  TAC O S    18
chipotle, Pico de Gallo, pickled onions, cilantro  A B I

G R E E N  T H A I  C U R RY    32
Patagonian shrimps, veggies, quinoa rice ACDFGHIK 

S A L M O N  F I L E T    28
velouté, peas, beans, broccoli, lemon potato puree  AD G I L

V E A L  S T E A K  TAG L I ATA    32
truffle risotto, asparagus, preserved tomato  G I

A R G E N T I N I A N  S I R L O I N  S T E A K  2 5 0  G    38
summer herb butter, skin on fries, trufflenaise, salad  

S a l a d s  ,  G r a i n s  &  B ow l s      

R E D  L E N T I L  S O U P    11
curry, coconut, coriander, pita  AFG IK

C A E S A R  S A L A D    14
Gorgonzola dressing, sourdough croutons, capers, garden herbs, parmesan

ADD Crispy Chicken +6
ADD Patagonian shrimps +8 V A BC G I J

Q U I N OA  B OW L    18
mango chili dressing, tomato, kidney beans, chickpeas, 

beet hummus, falafel, pomegranate, dukkah
ADD Feta +3

ADD Patagonian shrimps +8 PB AC EFGHIK

B I RYA N I  C H I C K E N  B OW L    24
yoghurt, quinoa-rice, smoked cashews, chili, lime, herbs  

  A EFGHIK

V E G A N  E G G P L A N T  P OT    20
chickpeas, tomato, quinoa-rice, coriander PB A EFGHIK

Please inform your server if you have any allergies or require information on ingredients used in our dishes.

V  Vegetarian    PB  Plant Based       
Additives    1  Colorant    2  Preservative    3  Antioxidants    4  Flavor enhancer    5  Sulphurized    6  Blackened    7  Waxed    8  Phosphate    9  Sweeteners & sugar substitutes    10  Quinine    11  Caffeine

Allergens    A  Gluten    B  Eggs    C  Crustaceans    D  Fish    E  Peanuts    F  Soya    G  Dairy    H  Nuts    I  Celery    J  Mustard    K  Sesame    L  Sulfites    M  Molluscs    N  Lupin
                                                              

To  S h a r e      

B E E T  H U M M U S    10
pesto, tahina, chili chickpeas, grilled pita

ADD Falafel +5 V A E GHIK

S M O K E D  S A L M O N  C RO S T I N I    12
honey mustard, horseradish, dill  A BDE GHI J

C A R PAC C I O    14
harissa, pine nuts, cracker  A B EFHI JH

B U R R ATA    14
grilled vegetables & tomato salad, olives, red pesto V GHI

Swe e t s  &  C he e s e      

N O U G AT  M O E L L E U X    11
cookie crumble, white praline ice cream, toffee sauce  A B E G

G R E E K  YO G H U RT  PA N N A  C OT TA    9
granola, honey, strawberries V J A B E G

C H E E S E  P L AT T E R    14
, Allgäuer soft cheese, alp cheese, goats’ cheese, medjool 

dates, cashew, chutney, rye bread V A B E G

I C E  C R E A M  &  S O R B E T    3

B u r g e r      

P R E T Z E L  B E E F  B U R G E R    24
German beer cheese, white BBQ sauce, tomato compote, 

crispy onions, pickles, fries, trufflenaise
ADD Crispy Bacon +3
ADD Double Meat +5

  A B EFGHI JK

G O  V E G G I E ! 
Replace your protein with the “beyond burger” V 

C R I S P Y  C H I C K E N  B U R G E R    22
brioche,,korean BBQ sauce, gochujang mayo, lettuce, cabbage  A BCDFGHI JK

S i d e s

S K I N  O N  F R I E S , “ T RU F F L E N A I S E “    6
 V B G

S W E E T  P OTATO  F R I E S    6
“Trufflenaise“ V B G

S A L A D, M A N G O  C H I L I  D R E S S I N G    6
 PB I J

P i z z a      

P I Z Z A  M A R G H E R I TA    14
mozzarella, tomato sauce, basil V A E G I

P I Z Z A  S A L A M I    16
mozzarella, tomato sauce, salami  A E G I

P I Z Z A  P RO S C I U T TO    16
mozzarella, tomato sauce, ham  A E G I

P I Z Z A  PATAG O N I A N  S H R I M P S    22
Patagonian shrimps, mozzarella, Spinat, tomato sauce,  AC E G I
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