
         

Żurek 
Biała Kiełbasa & Jajko Gotowane
Polish Sour Rye Soup     
White Sausage & Boiled Egg      

Zupa Krem z Dojrzałych Pomidorów 
Ser Ricotta, Pesto & Orzeszki Pini
Ripe Tomato Soup 
Ricotta, Pesto & Pine Nuts

Pieczone Ziemniaki 
Kwaśna Śmietana & Szczypiorek
Roasted Potatoes      
Sour Cream & Chives  

Mieszane Liście Sałat 
Dressing Francuski
Leaf Salad        
French Dressing 

Domowe Frytki   
Majonez BBQ
Home Cut French Fries         
BBQ Mayonnaise

Sernik   
Mango, Marakuja & Lody Kokosowe
Cheesecake             
Mango, Passionfruit & Coconut Ice Cream

Crème Brûlée  
Pesto Miętowe & Sorbet Truskawkowy
Crème Brûlée           
Mint Pesto & Strawberry Sorbet

Deser Lodowy   
Owoce Sezonowe & Bita Śmietana 
Wybór 3 Kulek Lodów: Waniliowe, Czekoladowe, 
Truskawkowe, Sorbet Cytrynowy    
Selection Of 3 Ice-cream Scoops          
Seasonal Fruit & Whipped Cream. Choose From: 
Vanilla, Chocolate, Strawberry, Lemon Sorbet  

Czekolada i Maliny  
Mus Czekoladowy, Kruszonka Malinowa 
& Lody Waniliowe
Choc & Raspberry           
Chocolate Mousse, Raspberry Crumble 
& Vanilla Ice Cream

Burrata 
Carpaccio z Pomidorów & Ocet z Czarnych Porzeczek 
Burrata                 
Heirloom Tomato Carpaccio & Black Currant Vinegar

Burger Angus  
Sos BBQ, Bekon, Cebula, Pomidor,  
Sałatka Colesław & Frytki 
Angus Burger   
White BBQ Sauce, Bacon, Onion, Tomato, 
Coleslaw & French Fries 

Ravioli z Kaczką 
Ragoût z Kaczki, Mix Grzybów, Parmezan & Gremolata
Duck Ravioli                  
Confit Duck Ragoût, Mushrooms, Parmesan 
& Gremolata 

Pierś z Kurczaka Kukurydzianego  
Sos Imbirowy, Marchewka, Kukurydza 
& Purée z Groszku z Wasabi i Limonką
Corn Fed Chicken                      
Ginger Poultry Sauce, Carrot, 
Corn & Summer Wasabi-Lime Pea Purée

Czosnkowe Smażone Krewetki 
Tostowana Brioszka & Majonez Chili
Garlic Butter Prawns                       
Toasted Brioche & Chilli Mayonnaise 

Polędwica z Dorsza 
Rakowy Sos Beurre Blanc, Smażone 
Grzyby & Brokuły
Cod loin                      
Crayfish Beurre Blanc, Sautéed Forest 
Mushrooms & Broccoli

Filet z Łososia
Maślany Sos Szczawiowy, Szparagi & Kawior
Salmon Fillet                        
Sorrel Beurre Blanc, Asparagus & Trout Roe

Antrykot Wołowy 
Redukcja z Wina Porto, Bimi Brokuł & Szalotka Confit
Beef Entrecôte                     
Port Wine Reduction, Tenderstem & Confit Shallot

Zupy SoupS Dodatki Sides

Desery Sweets

Dary Natury Field, Land & Sea
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sezam
sesame

skorupiaki 
crustaceans

soja
soya

gorczyca
mustard
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nuts
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peanuts
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Hummus
Oliwa, Pieczony Pomidor, Pesto & Pita 
Hummus
Olive, Tomato, Green Pesto & Pita

Falafel Buraczany
Jogurt z Koziego Mleka & Prażony Sezam
Beetroot Falafel
Goat’s Yogurt & Roasted Sesame

Skrzydełka z Kurczaka
Sos BBQ, Kolendra & Sezam
Sticky Chicken Wings
BBQ Sauce, Coriander & Sesame 

Chrupiące Pierożki Gyoza z Wieprzowiną
Pikantny Sos Kimchi & Glazura Sojowa 
Crispy Pork Gyoza           
Spicy Kimchinaise & Soy Glaze 

Tatar z Łososia na Grzance
Jogurt Grecki & Awokado 
Salmon Tartare Crostini   
Greek Yogurt & Avocado

Do Podziału To Share
210 g

240 g

280 g

260 g

130 g

32

37

38

39

48

PB

V

Przystawki To Start With
Pieczony Kalafior w Stylu Cajun 
Tahini, Sos Chimichurri, Granat & Jogurt Grecki  
Cajun Roasted Cauliflower
Tahini, Chimichurri, Pomegranate & Greek Yogurt

Chrupiąca Ryba w Tempurze 
Sałatka z Rzodkiewki, Jabłko, Dip Curry-Mango 
Crispy Fish Tempura 
Radish Salad, Apple & Curry-Mango Dip

Sałatka Cezar  
Dressing Cezar Na Maślance, Bekon, 
Parmezan & Pomidor 
Z Piersią z Kurczaka              
Z Krewetkami Tygrysimi 5 szt.  
Caesar Salad        
Refreshed Buttermilk Caesar Dressing, Bacon,  
Tomato & Shaved Parmesan 
Add Chicken Breast                  
Add Tiger Shrimps  5 pc 

Tatar Wołowy  
Majonez Miso, Tobiko & Orzechy Nerkowca 
Beef Tartare 
Miso Mayonnaise, Tobiko & Cashew 

Tacos z Szarpaną Wieprzowiną   
Awokado, Salsa Pomidorowa & Piklowana 
Czerwona Kapusta  
Pulled Pork Tacos         
Avocado, Tomato Salsa & Red Cabbage
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Ws z ys tk ie ceny podano w po l sk ich z łot ych. Ceny zaw ie ra ją VAT.
N iek tó re dan ia l ub p roduk t y mogą zaw ie rać a le rgeny.  

W p r z ypadku jak ichko l w iek a le rg i i  p ros i my po i nfo r mować obs ługę.  
Dan ia r ybne mogą zaw ie rać ośc i . 

Al l  p r ices a re l i s ted i n Po l i sh z łot y.  P r ices i nc lude VAT.
Some d i shes o r p roduct s may conta i n a l le rgens .  

I n case of any a l le rg ies ,  p lease i n fo r m the se r v ice.  
F i sh d i shes may conta i n bones .

V - Danie wegetariańskie
Vegetarian dish

PB - Danie na bazie produktów roślinnych
Plant-based dish


